














	Restaurant Lilium
	L’âme de la saison
	4 SERVICES · €95
	3 vins selectionnés · €40
	(uniquement disponible au déjeuner en semaine, hors jours fériés)


	5 SERVICES · €135
	4 vins selectionnés · €55

	6 SERVICES · €155
	5 vins selectionnés · €60
	*choix entre turbot & 3 fromages


	7 SERVICES · €165
	5 vins selectionnés · €65


	Lunch Menu
	€65
	entrée · plat · dessert
	(uniquement les midi pendant la semaine, hors jours fériés)


	Le Chef Jo Bussels vous invite à un voyage au fil de la saison,
	en vous proposant un menu en 7 services composé de produits d’une qualité exceptionnelle, sublimés avec pureté et simplicité.

	AMUSE
	FOIE GRAS D’OIE
	Grauburgunder - Weingut Juwel - Duitsland - 2024

	SIGNATURE BOX ‘JO BUSSELS’
	Chardonnay - Domaine Gautheron - Bourgogne - Frankrijk - 2024

	RAVIOLI HOMARD
	Chardonnay - Domaine Gautheron - Bourgogne - Frankrijk - 2024

	*TURBOT
	Pinot Blanc ‘Apogée’ - Vignoble des 2 Lunes - Elzas - Frankrijk - 2023
	CANARD SAUVAGE
	Tintilla - Vara y Pulsar - Alberto Orte - Calma - Spanje - 2022


	*3 FROMAGES
	Pinot Meunier - Ratafia Champenois ‘Bansionensi’- Éric Taillet - Vallée de la Marne - Frankrijk

	GANACHE
	Pinot Meunier - Ratafia Champenois ‘Bansionensi’- Éric Taillet - Vallée de la Marne - Frankrijk

	À la carte
	Entrées
	BAR SAUVAGE
	SIGNATURE BOX ‘JO BUSSELS’
	RAVIOLI HOMARD
	FOIE GRAS D’OIE
	Plats

	TURBOT
	SALTIMBOCCA LOTTE
	BAVETTE  BOEUF BLACK ANGUS
	CANARD SAUVAGE
	Fromage & Desserts

	*3 FROMAGES
	MILLEFEUILLE
	GANACHE
	GRATIN
	CAFÉ GLACÉ

